Požadavky na konvektomat (specifikace):

- Plynový konvektomat dle DIN 18866
-
- Kapacita komory: min 20 x GN 1/1Rozměry a hmotnosti
- Rozměry (š x v x h)
- Varný systém (korpus) 877 x 1807 x 847 mm
- Varný systém (kompletní) 877 x 1872 x 913 mm
- Varný systém s obalem 1008 x 2043 x 1013 mm
- Maximální pracovní výška nejvyššího
- zásuvu*
- ≤ 1,60 m
- Hmotnost do 273 kg
- Příkon zkapalněný plyn/zemní plyn 42 kw
- Elekticky příkon 1Nac 230V
- * při použití stojanového vozíku RATIONAL typ 20-1/1 s 20 z
- Vnitřní a vnější materiál z ušlechtilé oceli dle DIN 1.4301
- Podélný zásuv vhodný pro gastronádoby 1/1, 1/2, 1/3, 2/3a 2/8, s roztečí min. 63mm
minimální energetické ztráty a nejnižší prostorové nároky při otevření a natočení
dvířek.
- Boilerový vyvíječ páry
- Tři obousměrné inteligentní ventilátory pro perfektní rovnoměrnost pečení
- Min 6 bodová teplotní vpichová sonda
- Inteligentní regulace klimatu s měřením, nastavením a regulací vlhkosti s přesností na jedno
procento
- Integrovaný bezúdržbový systém odlučování tuků bez přídavného tukového filtru
- Plně automatické mytí varného prostoru a odvápnění boileru pomocí ekologické bez fosfátové
chemie.
- Integrovaná ruční sprcha s automatickým navíjením a nastavitelnou funkcí rozprašování a
vodního paprsku
- Barevný TFT displej 10,1“ s vysokým rozlišením
- Centrální ovládací kolečko s možností stlačení sloužící k úpravě nastavení a potvrzení
- Dvířka s trojitým odvětrávaným sklem, dvě výklopné vnitřní tabulky (pro snadné
čištění) se speciální vrstvou odrážející teplo
- LED osvětlení varného prostoru a zásuvů – úsporné, s dlouhou životností a nevyžadující
údržbu
- Schválení pro provoz bez dozoru dle podmínek např.KIWA
- Integrovaná WIFI pro připojení konvektomatu k systému zaznamenávaní dat HACCP
- Individuální programování. Min. 1000 programů obsahujících min. 20 kroků
- Certifikat Energy Star, nebo obdobný
- HKI certifikát

Výše uvedená technická specifikace je minimální požadovaný standard stanovený zadavatelem
zakázky.

Součástí dodávky je:
- Doprava na místo plnění
- Umístění, montáž, zapojení (vč. rozvodů), odzkoušení
- Zaškolení obsluhy certifikovaným kuchřem
- Bezplatný záruční servis po dobu záruční doby
Podmínky plnění zakázky:
- Zadavatel požaduje záruční lhůtu minimálně v délce 24 měsíců
- Servis v záruční době bude dodavatelem poskytnut vždy nejdéle do 24 hodin od nahlášení
závady kupujícím - s ohledem na provoz ZŠ požaduje zadavatel, aby servisní středisko
prodávajícího bylo max do 50 km od místa plnění
- Záruční servis a dopravu technika na místo po dobu záruční Ihůty hradí prodávající
- Dodavatel dodá při předání veškeré doklady nutné k uvedení zařízení do provozu
